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Hotel & Restauracja

PRZYJECIA SERWOWANE

ZESTAW 1
Zupa

Domowy rosot z makaronem

Dania gtdwne serwowane na pétmiskach

Devolay drobiowy z serem i pieczarkami

Slaska rolada wieprzowa

Tradycyjny kotlet schabowy

Frytki

Kluski slaskie

Mieszanka satat i warzyw z ziotowym sosem winegret
Modra kapusta

Sos pieczeniowy

Deser
Lava cake z sosem malinowym i gatka lodow waniliowych

Przekgski

Tatar wotowy na grzance czosnkowej

Podwedzany pasztet na grzance z konfiturg z czerwonej cebuli
Mieszanka satat i warzyw z kawatkami smazonego kurczaka

Jajko garnirowane sledziem na satatce kartoflanej

Antipasti: scypki wedzone z mleka krowiego, kabanosy, koreczki serowe,
ogorki kiszone, smalec, chleb

Kolacja

Barszcz czerwony z krokietem

CENA ZESTAWU:
190 zt /osoba dorosta
140 zt / dziecko

Oferta dedykowana dla grup od 12 do 58 0so6b
Ostateczne korekty oraz liczbe gosci prosimy potwierdzi¢ najpozniej na 7 dni
przed terminem realizacji.

Silesia Ring sp. z 0.0. sp. K
ul. Lotnicza 5-7

47-325 Kamien Slaski

NIP: 8942765250

Justyna Katuza
+48 883 362 601
restauracja@silesiaring.pl

www. aviatorsilesiaring.pl
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PRZYJECIA SERWOWANE

ZESTAW 2

Zupa

Bulion z miesnymi pierozkami

Dania gidwne serwowane na pétmiskach

Zeberka wieprzowe glazurowane BBQ

Kotlet w stylu Cordon Blue ze schabu wieprzowego
Pieczone udko kurczaka

Frytki / puree ziemniaczane z cebulka i boczkiem
Mieszanka satat i warzyw w sosie winegret
Coleslaw z biatej kapusty

ROzowy sos pieprzowy

Deser
Mus z biatej czekolady z malinami i ciasteczkami amaretti

Przekgski

Tatar wotowy na grzance czosnkowej

Mini burgery z kurczakiem i warzywami

Mieszanka satat i warzyw z kawatkami smazonego kurczaka

Satatka makaronowa z szynkg i warzywami

Antipasti: kietbaski w ciescie francuskim, camembert z winogronem i krakersami,
pieczone patki z kurczaka z dipem Sticky Korean

Kolacja
Zurek z biata kietbasa i jajkiem

CENA ZESTAWU:
210 zt /osoba dorosta
160 zt / dziecko

Informacje uzupetniajace:

Oferta dedykowana dla grup od 12 do 58 osob

Ostateczne korekty oraz liczbe gosci prosimy potwierdzi¢ najpdzniej na 7 dni
przed terminem realizacji.

Silesia Ring sp. z 0.0. sp. K Justyna Katuza

ul. Lotnicza 5-7 +48 883 362 601

’4{17”;328£;L<Za7rgi562h5§laski restauracja@silesiaring.pl

www. aviatorsilesiaring.pl
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PRZYJECIA SERWOWANE

ZESTAW 3

Zupa

Bulion z miesnymi pierozkami

Dania gtowne serwowane na potmiskach

Poledwiczka wieprzowa pieczona na réozowo podana na musie pietruszkowym
Devolay drobiowy z borowikiem

Piers kaczki na musie buraczano-sliwkowym z pieczonym jabtkiem i gruszka
Pieczone ziemniaki

Dyniowe kluseczki gnocchi

Mieszanka satat i warzyw w sosie winegret

Warzywa gotowane na parze

Sos kurkowy

Deser
Tiramisu

Przekqgski

Tatar wotowy na grzance czosnkowej

Crostini z ricottg i krewetkami Black Tiger

Mieszanka satat i warzyw z kawatkami smazonego kurczaka

Caprese z bawolej mozzareli

Antipasti: salami picante, prosciutto crudo, gorgonzola, suszone pomidory,
oliwki, papryczki nadziewane serem, melon, oliwa, pieczywo

Kolacja
Wegierska zupa gulaszowa, pieczywo

CENA ZESTAWU:
230 zt /osoba dorosta
180 zt / dziecko

Informacje uzupetniajace:

Oferta dedykowana dla grup od 12 do 58 osob

Ostateczne korekty oraz liczbe gosci prosimy potwierdzi¢ najpdzniej na 7 dni
przed terminem realizacji.

Silesia Ring sp. z 0.0. sp. K
ul. Lotnicza 5-7

47-325 Kamien Slaski

NIP: 8942765250

Justyna Katuza
+48 883 362 601
restauracja@silesiaring.pl

www. aviatorsilesiaring.pl
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